


MENU |

KREM Z GRZYBOW LESNYCH Z OLIWA TRUFLOWA
| GROSZKIEM PTYSIOWYM

POLEDWICA Z DORSZA NA PUREE Z BATATOW,
Z SOSEM WINNO-MASLANYM, PODANA Z ZIELONA FASOLKA
GLAZUROWANA MASLEM, MIODEM | KRUSZONYMI PISTACJAMI

SWIATECZNY SERNIK Z TARTA SKORKA POMARANCZY
Z POLEWA MALINOWA

CENA ZA OSOBE - 139 ZL NETTO

MENU 1

MATIAS TRADYCYJNY Z OLIWA SMAKOWA, PIKLOWANA CEBULKA
| PEPERONCINO

BARSZCZ CZERWONY Z KOLDUNAMI GRZYBOWYMI

KARMAZYN Z PATELNI W ZtOCISTEJ PANIERCE, PODANY NA PUREE
Z ZIELONEGO GROSZKU Z GRILLOWANYMI
WARZYWAMI

TARTA CYTRYNOWA Z ZIARNAMI GRANATU | KRUSZONA BEZA

CENA ZA OSOBE - 149 ZL NETTO




MENUVU 1l

GRAVLAX Z DZIKIEGO tOSOSIA PODANY NA BLINIE Z KAWIOREM
| DRESSINGIEM MIODOWO-MUSZTARDOWYM

STAROPOLSKA ZUPA MIGDALOWA Z WEDZONA SUSZONA SLIWKA

PIERS Z KACZKI SOUS-VIDE W SOSIE Z CZARNYCH JEZYN, PODANA
Z DYNIOWYM GNOCCHI ORAZ GRILLOWANYM BROKULEM BIMI

TARTALETKA O SMAKU MANGO | MARAKUI
NA ORZECHOWYM SPODZIE

CENA ZA OSOBE - 159 ZL NETTO




